
Menüvorschläge 
 

Herbst/Winter 
2025/2026 

 
 

Menü 1 
 

Rahmsuppe von Kartoffel & Roter Bete 
Rauchfleischklößchen 

 
 

Sauerbraten vom Schaufelstück 
Rübenmalheur, Bamberger Hörnchen 

 
 

Kaiserschmarrn, Walnusseiscreme, Rumzwetschgen 
 
 

Menü 2 
Rotkrautsalat mit Ziegenkäse-Taler 

Kürbiskerne 
 
 

Mit Rosmarin geschmorte Lammhüfte, 
Gemüsestrudel, Byron Kartoffeln 

 
 

Haselnusscreme, Cidregelee,  
karamellisierte Apfelspalten 

 
 
 
 
 



 
 

Menü 3 
 

Kleiner Salat, Black Tiger Garnelen, 
Vanille-Chili-Salz 

 
 

Fasanen Kraftbrühe, 
Trüffelravioli 

 
 

Barbarie Entenbrust, Clementinen Sauce 
Rosenkohlblätter á la Creme, Markgräfin Kartoffeln 

38,50 € 
 

Kaffeemousse, langer Pfeffer, Mango 
 
 

Menü 4 
 

Ringel Bete Carpaccio, Sprossen 
Crème fraîche, Parmesanchip 

 
 

Kabeljaufilet, Kerbelschaum 
Ofenkürbis  

 
 

Perlhuhn Supreme 
Gemüse Ragout, Safranreis 

 
 

Knuspriges Parfait, Orangenfilets, Granola 
 
 
 
 



 
 

Menü 5 
 
 

Steinpilz Pana cotta 
mit Apfel - Bruschetta 

 
 

Pot au Feu von der Wachtel 
Gemüseperlen 

 
 

Piccata vom Goldbutt 
auf Tomatencoulis 

 
 

Birnensorbet 
mit Crémant aufgefüllt 

 
 

„Filet Mignon“ 
Madeirajus, Bohnenbund 

Gratinkartoffeln 
 
 

Amarena Kirscheis, Schokoladensauce, Crumble 
 
 
 
 


