Meniivorschlige
Herbst/Winter 2023/2024

Menii 1

Steinpilz — Cremesuppe
WildR[6fichen

R:g 24

Medaillons vom Schweinefilet,
Apfel-Calvados-Sauce,
Gemiise vom Elmshorner Wochenmarky,

Kartoffelauflauf

R:g 8-

gefiillte QuarkRRnodel
Vanillesabayone

Menii 2

Rahmsuppe von Rote Bete < Kartoffeln
mit Kasselerfilet

R:g-2-

Zanderfilet auf Ofenkiirbis mit warmer Tomatenvinaigrette

R:g 8-

geschmorte GanseReule,
Holundersauce, ApfelrotRraut,

Kartoffelklofle

Rig 24

Haselnusscreme mit Rnusprigem Topping
& eingelegten Beeren



Menii 3

Ackersalat mit Kiirbiskern-Dressing,
Birnenspalten L Wildschweinschinken

FRK
Fasanenconsommeé
mit Ravioli

R:g 8-

Niedertemperatur geschmortes Kalbsbickchen
Burgunderjus, Speck — Rosenkohl,
wiirziges SiifSRartoffelpiiree

R:g 8-

Baileys — Kaffeemousse
mit Schokoladeneiscreme



Menii 4

Rlare Ochsenschwanzsuppe
mit TriiffelRl6fchen

KAk
Goldbuttrollchen mit Riesling-Buttersauce
auf Linsenragout

h22:8:4

Barbarie Entenbrust, Hagebuttensahne,
gefiilltes Wirsingblatt,
Schupfnudeln

h22:8:4

Nougatparfait
mit Zitrusfriichten



Menii 5

eingelegter RotKrautsalat
mit Rnusprigem Ziegenkdse I Niissen

KAk

Streifen von der KikoR-Hiihnchenbrust

auf Gemiisebrunoise a” la Creme

h22:8:4

Piccata vom Steinkghler
auf Tomatencoulis

R:g 8-

Sorbet von hiesigen Birnenquitten

Tk

Rehriicken mit Nusskruste,
Portwein-Vanille-Sauce,
feines Gemiise, Gnocchi

Rig 24

Stippchen vom Holsteiner Cox
Sorbet eI Secco



